552. Lintzi kenyér
Végy tizenkét egész tojast, 6t verdung szitdlt nidmézet, ’s fakalinnal
egy talban verd 6szve egy huzamos 6rdig, végy osztin egy font szép
tiszta lisztet, egy verdung meghdmozott és vékony szdlokra metélt
édes mondoldt, serpenySben futtass meg és egy kevessé pirits meg,
s osztdn egy kevés ondiszt, és citromhéjat igen aprora torve és vagdal-
va a liszttel egytitt keverd, ’s verd a naidméz kozé, ha igy elkészitetted
a tésztadat, részenként toltsd badog, vajjal kikent, kis vendelkékbe,
de csak félig-félig, rakd a vendelkéket vastdblara, és siisd meg siilt
kemencében, mint egyéb nidmézes csemegéket szokds gyengén
megsiitni.

553. Nadmézes csomoge

Egy mély talba tiss két egész és két tojds sargdjit beléje, és egy kalin
borral tord fel jol, adj hozza fél font szitilt nidmézet, és egy huzamos
6raig sztintelen keverd, reszelj redja egy egész szerecsendiot, egy cit-
romnak apréra vigott hajit, fél font mondolat, meghdntva és vékony
szilokra metélve, és egy kevessé izz6 tlizon ldbosban megporkolve,

’s osztan kihilve, egyvelitsd a tojds kozé. Végy osztin tizenkét lat

munt lisztet, és azt is kozibe keverd, ha igy elkészitetted a tésztit,
végy ostyat, metéld kiilombféle figurira: kerekdedre, négyszegiire,
hdromszogre, koszord formdra, mire, és késsel az elkészitett tészta-
bél kenjél mindegyikre egy vagy két késfoknyi vastagsigra, osztin

rakd tortitasiit6 serpenydSbe vagy tiszta vastdbldra, mértékletesen

titt kemencébe, ’s stisd meg, hogy szépen megpiruljon.

554. Ugyanaz mas médon

Végy egy font manduldt, hirom verdung nddmézet, a nidmézet
reszeld meg reszel6n, a manduldt mozsirban tord meg, ’s egyvelitsd
a nddmézzel 6szve, hints red megtort fahéjat, hogy barna legyen, egy

citromnak metéld red aprora a héjit, a levét pedig facsard red, adj
szekfit is hozza, annyit, mennyit kedved tartja, kilenc lat nirenbergi
mézes kaldcsot is reszelj reszel6n kozibe, ’s keverd dszveséggel egybe.

Verj fel fatdlban fakaldnnal hirom tojds fejérit tajtéknak, ’s ezzel
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habard mind 6szve, hogy tésztiva villjon a nddmézes mondula. Elké-
szitvén igy a tésztit, végy ostydt, ’s amint akarod, oly formakra
s figurakra metéld, ’s mindegyik ostyira kenj a tésztibdl mintegy
vastag késfoknyira valét. Rakd vastabldra, ’s mértékletesen fiitt
kemencébe, vagy pedig az ahhoz készitett fodeles veresréz vagy vas-
serpenyGbe rakd, ’s vess al6l-feliil gyenge izz6 tiizet neki. Ha meg-
stilt vedd le a tlizrdl, és egyenként jegesitsd meg, vagyis nadmézbol
késziilt jéggel boritsd bé feliil, s rakd vissza a serpenydbe,
de szedd és hidozdd el aldla a tiizet, folibe pedig tobbet rakj, hogy
a jég megkeményedjen a tetején, s osztdn kész a csdomogéd.

555. Tortita mas médon
Végy hiarom verdung friss ir6s vajat egy nagy cserép fiiles tilba,

s verd fel fakaldnnal, még csak fejér és tajtékozni nem kezd. Uss
osztdn red két egész tojast, kettének pedig csak a sargdjat, ’s verd jol
oszve, hints red nyolc lat szitdlt nddmézet, s keverd a tojis és vaj kozé.
Osztan 24 lat munt lisztet tolts red, ’s verd Oszve, a fiiles talbol vedd
ezen tésztdt a gyurddeszkdra, ’s gyurj kozibe nyolc lat meghdntott ’s
megtort édes mondolit, ’s készits tésztit beldle. Metszd kétfelé, egyik
részét nyujtsd ki egy kis ujjnyi vastagsdgu kerek lapra, karimdzd
koril, tolts szaraz liktdriomot vagy mds valamit f6libe, rostélozd
meg (lisd 527.), kend meg tojds fejérével, ’s osztin hintsd meg szitalt
nddmeézzel, és siisd meg mértékletesen siilt siit6kemencében.

556. Mézes kalics
Egy kétfiild tilba tiss négy egész tojast, és két kaldn fejér j6féle borral
keverd egy kevessé 6szve. Adj hozzd egy font szitdlt nidmézet, és egy
egész oraig verd 6szve egy fakaldnnal, hogy jél feltajtékozzon. Metélj
kozibe apréra egy citromhéjat, négy szerecsendiot faragj vagy reszelj
meg ’s hints kozibe. Végy egy font szép tiszta lisztet, ennek felét tedd
a kétfiilt talba, ’s keverd Gszve a tobbivel, felét pedig a nydjtodeszka-
ra,’s a talbol a tésztit forditsd red, ’s gyurj tészdt beldle, mely,
ha szépen 6szveillott, metéld egy jo hiivelknyi vastagsdgu és egy
wjjnyi hosszasigt, ’s négyszegletii tiblicskikra ugy, hogy keskenyebb
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legyen mintsem hosszabb. Egy vastablit melegits meg s kenj meg

tejér viaszkkal, melyben terpentin olaj nincs, ’s osztan térold le a
tablardl a viaszkot, ’s rakd red szép renddel a tésztit, ’s mértékletesen
fiitt kemencében vagy tortitasiitd serpenyGben stisd gyengére, hogy

meg ne keményedjen, mert kiilomben torik, és reszelni nem lehet.

557. Ugyanaz mis médon
Végy egy icce tiszta szin mézet egy sirgaréz serpenyGbe, f6zzed ki,
a tajtékjat szedd le, ha megtisztult, adj hozza 1 lat tort
’s szitdlt nddmézet, ’s egytitt jol forrald fel. Fliszerszimozd meg
torott fahéjjal, szekfivel, szerecsendiéval, apréra vigott citromhéjjal,
keverd jol 6szve, de elgbb levedd a tlizrdl, azutin verj kozibe addig
szép fejér tiszta lisztet, még j6 vastag erds tészta nem vilik bel6le.
Osztan nydjtsd ki sodrédeszkan egy késfoknyi vastagsdgira. Metéld
aminémi formdra akarod, nyomkodd formaba. A réz- vagy vaslanndt
hintsd meg liszttel, rakd red, tedd siit6kemencébe, de forré ne legyen,
hanem gyengén piruljon meg. Ha megsiilt, még meleg, szedd le
a tabldrdl, mert ha meghtl eltordozik, szdraz helyen, és ha megligyul,
rakd meleg helyre, hogy porcogés legyen. Némelyek egy kis torott
borsot is tesznek belé.

558. Ugyanaz mas médon
Egy sirgaréz serpenyGben hdrom és fél verdung mézet £6zz ki,

a tajtékjit szedd le, adj hozza fél font torétt nddmézet, hagyd, f6jon
ez is vele. Azutan végy a nyudjtédeszkara fél font munt lisztet,
hérom citromhéjat apréra vigva, £él lat tort szekfvet, ’s mindezeket
egyvelitsd Gszve, és ha az olvasztott s megf6tt méz valamennyire
meghtilt, a tobbi szerekkel készits bel6le tésztit. Osztin tedd kétfiild
talba, hagyd, nyugodjon négy 6rdig, ha tovibb ill, még jobb, azutin
kend meg a vastdbldt viasszal, nytjtsd hegyibe négyszegletre a tésztit
két késfoknyi vastagsigra, ’s oly szeletkékre metéld, aminémtekre
tetszik, ’s a kemencében piritsd meg.
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